Vendredi 25 décembre

8h30 Petit déjeuner du Bouilleur de cru
%h-18h Une Bonne Chauffe au bois

10h-1%h Le nez du bouilleur de cru

16h La distilerie exotique



- Petit déjeuner du bouilleur de cru

Venez partager avec nous le petit déjeuner du bouilleur de cru au pied de
Ialambic. Un assortiment de produits fermiers locaux seront sur la table.
Vous participerez & la «mise au courant» de la «Bonne Chauffe» et serez
initié aux différents arémes du Cognac, Pineau, et des Vins de Pays.

Un instant authentique & vivre en famille pour le plus grand plaisir de vos
papilles !

Adresse : M. CHAPON - Chai du Rouissoir - Roussilon - 17500 OZILLAC

GPS : Lat (N) 45.419550 / Long (W) -0.414083

Information : 00 33 (0)5 46 48 14 76 / (+33) (0)6 89 95 08 22

Dates: 5,6,12,B,19,20,21,22, 23,24, 25,26,27,28,29, 30, 31 décembre - 1,2, 3,9, 10 janvier.
Horaires : 8n30, sur réservation. Tarif : 8€/pers. Tout public dont famile.

- Une bonne chauffe au bois

M. Deveau est un des rares bouilleurs de cru a distiller encore avec une
chaudiére au feu de bois, et méme deux, ce qui est d’autant plus rare ! Il vous
propose de 'accompagner pour une de ses «chauffes» dans la chaleur de sa
distillerie. Vous passerez un moment intense au sein d’'une ferme charentaise
et dégusterez les fins breuvages du domaine. Et vous pourrez également si
vous le souhdaitez, visiter la ferme (vaches, chevaux, animaux de la basse-
cour..).

Adresse : GAEC LES BARBINS - Jean-Claude DEVEAU - Les Barbins -
17210 ORIGNOLLES

GPS : Lat (N) 45.235%7 / Long (W) -0.247650

Information : 00 33 (0)5 46 04 43 35 ou 00 33 (0)6 07 98 84 97
Dates: 19,20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27, 28, 29, 30, 31 décembre - 1, 2, 3 Janvier.
Hordires : de 9h & 18h. Tarif : Gratuit Tout public dont famille

- Le nez du bouilleur de cru

Didier Lembert vous convie & une véritable initiation & la dégustation des Cognacs, trés
proche de 'analyse des parfums. Aprés le test des eaux-de-vie nouvelles, viendra le test
des Cognacs vieillis en barriques. Les examens se dérouleront en 3 phases faisant appel
a votre vue, a votre nez et a votre palais. Vous apprendrez a déterminer la couleur, la
limpidité, la viscosité d'un Cognac et & caractériser ses principales notes fruitées, florales,
boisées.

Didier Lembert is inviting you to a real initiation to cognac tasting close to fragrance
analysis, from the new «eau de viex just dropped out the still to the cognac aged in oak
casks, calling to your senses, near the cognac unverse.

Adresse : Didier LEMBERT - les Fonteneaux - Rte de Jonzac - %300 MONTCHAUDE-
GPS : Lat (N) 45.459589 / Long (W) -0.218868

Information : 00 33 (0)5 45 78 92 79 / (+33) (0)6 82 74 72 63

Dates : 19, 20, 23, 24, 25, 26, 27, 30, 31 décembre - 9, 10 janvier. Autres dates possibles
sur réservation. Horaires : de 10h & 19h. Tarif : gratuit.

10 - La distillerie exotique (B2)

«Le rapprochement du Cognac & I'autruche fait un clin d'oeil a 'Afrique» ; en partant
d'une distillation charentaise on explique les secrets de la découverte des différentes
saveurs au cours de son déroulement, pour arriver ¢ la présentation de cognacs d'dges
différents et la comparaison avec un brandy du Kenya. Puis découverte de I'élevage
d’autruches (parc, reproducteurs, oeufs, couveuse, nursery, boutique..) et dégustation
de terrines au cognac ou pineau, associée a la dégustation de coktails surprenants liant
le cognac aux parfums africains : gigembre, goyave, mangue, bissap, fruits de la passion,
ananas ..) Pour petits et grands gastronomes et fins gourmets.

Adresse : Pierre HITER - « A 'Autruche accueilante» - 11 rue des Trois Ormeaux
16130 SALLES D’ANGLES - GPS : Lat (N) 45.619906 / Long (W) -0.336027
Information : 00 33 (0)5 45 83 70 27 / (+33) (0)6 08 86 24 €9

Dates: 5, 6, 12, 20, 25, 26, 27 décembre - 1, 2, 3, 9, 16, 23, 30 janvier - 6, 7, 13, 14,
20, 27 février. Horaires : 16h. Réservation : oui. Tarif : gratuit. Tout public dont famille



